
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

イレブンエクシード通信8月号 

経営理念 

～一人でも多くの幸せのために～ 

幸福は自分一人では感じにくいです。また、自分のためだけの幸福は本当の幸福とはいいにくい。誰かのため

に仕事をすること、誰かのために役に立つこと、誰かのためにやったことで感謝される、周りに感謝をする。 

それこそが幸福と実感する。充足感を感じることができる。そんな社会を目指していきたいです。 

 

私達の目的 

仕事を通じて一人でも多くの人々に安全で安心した生活を提供し、 

喜びに満ち溢れた幸福な社会を目指していきます。 

お客様より、「壁面のタイルにひび割れや破損があるため貼り替えてほしい」とのご依頼と、「駐車場の区画白

線や駐車番号が薄くなって見えにくくなっているため、白線の引き直しをしてほしい」とのご相談をいただきま

した。現地を確認したところ、タイルの劣化やひび割れ、破損が見られたほか、駐車場の区画白線や番号も経年

劣化により薄くなっていました。そこで、壁面タイルの貼り替えと、駐車場区画白線および番号の引き直しを行

い、安全性と視認性の向上を図りました。 

 

弊社では、今回のような修繕工事をはじめ、さまざまな工事に対応しております。お客様のご要望を

丁寧にお伺いし、現場の状況に合わせた最適なご提案をいたします。              

建物や設備の修繕・メンテナンスなど、お困りごとがございましたら、お気軽にご相談ください。 

お客様に安心してご利用いただけるよう、誠心誠意対応させていただきます。 
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今回は、壁面タイルと駐車場区画白線の修繕工事をご紹介いたします。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

「イレブンエクシード通信」は、弊社とお取引させていただいた方に 

送付させていただいております。 

ご不要の場合は、恐れ入りますが、ご一報ください。 

症状が強い場合や、乳幼児・高齢者・妊婦の場合

は早めに医療機関を受診してください。水分補給

を十分に行い、自己判断で下痢止めを使用しない

ことが推奨さています。 

 

食中毒は 1年中発生しますが、特に 6月～8月にかけては一番多く細菌が増殖しやすいと言われています。 

そこで食中毒で気をつけることをまとめてみました。 

食中毒とは… 

【つけない】 

「細菌やウイルスを食品につけない」 

・調理前や食事前に手をしっかり洗う 

・食品によって包丁やまな板を分ける 

・保存する容器も清潔な容器で保存する 

【増やさない】 

「細菌を増殖させない」 

・冷蔵庫は 10℃以下、冷凍庫は-15℃

以下を維持する 

・調理後の食品は早めに食べる 

・常温で長時間放置しない 

・賞味期限、消費期限を確認する 

 

【やっつける】 

「加熱して殺菌する」 

・肉や魚は十分に加熱する 

・加熱の目安は中心温度 75℃で 1分以上 

・調理器具は熱湯や消毒剤で定期的に消毒する 

食中毒が疑われる症状 

 

ウイルス ノロウイルス 

寄生虫 アニサキス 等 

化学的物質 重金属 ヒスタミン 等 

原
因
の
分
類 

細菌 カンピロバクター、黄色ブドウ球菌、腸管出血性大腸菌、サルモネラ菌 等 

細菌性食中毒 

感染型…摂取した細菌が腸内で増殖し、症状を起こす 

毒性型…細菌が作った毒素を摂取することで症状を起こす 

カンピロバクター 

様々な動物の腸管に保菌 

（ニワトリが有名） 

ウェルシュ菌 

煮物やカレーなどの肉や魚介類

を使用した加熱調理食品 

摂取したウェルシュ菌は腸管で

増殖し毒素を産生する 

食中毒予防の 3 原則 

・吐き気、嘔吐 

・下痢 

・腹痛 

・発熱 

食中毒は気をつけていれば感染は防ぐ

ことができます。次亜塩素酸ナトリウ

ムなどの消毒用の備品は常備しておき

ましょう。常に感染予防を心がけて手

洗いなどに気をつけていき、暑い夏を

楽しんで過ごしていけるといいです

ね。 

食品、添加物、器具、または容器包装に付着した微生物、化学物質、自然毒等を摂取する

ことによって起きる衛生上の危害です。 


